
 

          Vini Rossi Siciliani 
 

Addumari (cabernet e syrah) 
………..………..………..………..………..………..….. 
Colore rosso porpora, limpido, al naso è intenso, fine, con 
ampiezza di profumi complessi, gusto ricco, concentrato , ricco di 
tannini piacevoli, morbido. 
Anno 2005 Az. Agricola Capocroce 
 

Angheli  (uve merlot e nero d’avola)  …………………..…………………………….. 
Affinato in barriques, colore rosso rubino con riflessi violacei, 
profumo di frutta matura, lampone, mirtillo. Sapore rotondo 
piuttosto grasso e morbido prolungata persistenza aromatica di 
retrogusto.  
Anno 2005 Tenuta Donnafugata 
 

Almanera (nero d’avola 100%)……………………………………………………………. 
Macerazione sulle bucce per 8 giorni tenuto in barriques per 4 
mesi. piacevolmente fruttato ed armonioso, sentori di frutti di 
bosco. 
Anno 2003 Az. Fatascià 
 

Altavilla della Corte (nero d’avola, cabernet 
sauvignon)…..……… 
Colore rubino profondo ed intenso, profumi aromatici che 
ricordano i mirtilli, il ribes nero , al palato è morbido vellutato. 
Affinamento in barrique per 7 mesi.  
Anno 2005 Az. Firriato 
 

Barocco Cerasuolo di Vittoria 
………………….……………….………………… 
Affinamento in barrique.  
Anno 2002 Az. Avide 
 

Bendicò (nero d’avola 60%, merlot 30%, syrah 10%)………..….………. 
Affinamento in barriques. 
Anno 2002, 2003 Cantine Mandrarossa 
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Benuara (nero d’avola 70% syrah 30%) 
Vino dal carattere forte al profumo vinoso con sentori di piccoli 
frutti e dal gusto sapido e rotondo.  
Anno 2006 Cantine Cusumano 
 

Bonera (nero d’avola 50%, cabernet 50%) 
Anno 2002  e 2003 Cantine Mandrarossa 
 
 

Burdese (cabernet sauvignon e cabernet franc)  
Colore rosso rubino, maturazione per 12 mesi in barriques di 
rovere di allier uve cabernet sauvignon dai caratteri varietali 
accentuato nei profumi e nei sapori dalla luce e dal colore delle 
terre siciliane.  
Anno 2004 Az. Planeta Menfi 
 

Cabernet Sauvignon (uve cabernet  sauvignon) 
………………….…….. 
Colore rubino cupo, concentratissimo all’olfatto ha un gusto 
morbido. Anno 2004 Conte Tasca D’Almerita 
 

Cabernet Sauvignon (cabernet sauvignon in 
purezza)…………..…… 
colore rosso rubino di ampio bouquet fine e intenso , emergono 
sentori di  fruttato rosso maturo, fusi e gradevoli note floreali. 
Gusto pieno, ricco di estratto che riporta protagonista del palato, 
le note fruttate e floreali percepite al naso. 
Anno 2006 Feudo dei Principe di Butera 
 

Cabernet Sauvignon IGT. (cabernet sauvignon 100%) 
Colore rosso rubino, sapore pieno vellutato persistente, 
carezzevole nella struttura per la morbidezza dei tannini. 
Anno 2004 Cantine Fazio 
 

Cabernet Sauvignon Mandrarossa(uve cabernet 
sauvignon) 
Vino complesso e di grande prestigio  e di marcata personalità, ha 
caratteri tipici aromaticamente definiti dal cabernet sauvignon. 
Anno 2005 Cantine Mandrarossa 
 

Calat (merlot in purezza) 
Colore rosso rubino, maturazione in barriques con affinamento in 
bottiglia, sapore asciutto, gradazione 14% in volume. 
Anno 2000 Feudo Principe di Butera 
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Camastra (nero d’avola 80% , merlot 20%) 
………..………..………………….. 
Colore rosso rubino, affinamento in barili di rovere francese , per 
6 mesi, profumi ampi, sapore persistente al palato, gradazione  
13%. Anno 2000 Conte Tasca D’Almerita 
 

Camelot (merlot 40% cabernet sauvignon 60%) 
Colore rosso rubino, intensamente fruttato balsami lignei e menta, 
gusto morbido, tondo, con sentori di mora, cassis. Struttura 
imponente, molto concentrata con tannini morbidi e gentili che 
carezzano il palato.  
Anno 2004 Casa Vinicola Firriato 
 
 

Cartagho (nero d’avola)  
Affinamento in barriques di rovere per 12 mesi, colore intenso e 
vivo, introduce le sensazioni olfattive profonde e eleganti di 
liquirizia,  prugne e legno ben strutturato. Il palato è pieno, 
equilibrato, sorretto da tannini dolci e fini.   
Anno 2003 Az. Mandrarossa 
 
Cerasuolo D.O.C.G. (40% frappato, 60% nero d’avola)………..  
Colore rosso con riflessi viola e nervatura rosa. Al naso profumi 
di piccoli frutti rossi. Tannico al punto giusto. Sapido e lungo più 
per freschezza che per concentrazione.  
 
Anno 2007 Az. Agr. Planeta 
 
Cerasuolo di Vittoria L’Amuleto (nero d’avola 50% e 
frappato 50%) 
Colore rosso rubino con riflessi porpora, profumo: note di frutta 
matura, sapore vellutato e pieno, grande struttura e bella nota 
tannica. 
Anno 2004 Az. Agricola Fatascià 

Cerasuolo di Vittoria  
 
Anno 2004  Cantine Cos 
Chiaramonte (nero d’avola 100%) 
Colore rubino intenso e profondo, avvincente il bouquet, in bocca 
risulta pieno, rotondo, ben strutturato dotato di tannini gentili ed 
eleganti e di un ottimo equilibrio gustativo, affinamento in 
barriques per 6 mesi. 
Anno 2004 Casa Vinicola Firriato 
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Corvo di Salaparuta (uve nero d’avola , perricone e 
nerello).…. 
Bottiglia da cl 750  …………………………………..………….……………………………………… 
Bottiglia da cl 375  …………………………………..………….……………………………………… 
Anno 2006 Duca di Salaparuta 
 
Cygnus (nero d’avola 75% e cabernet sauvignon 
25%)………..…………. 
Colore rosso rubino, profumo intenso, sapore persistente al 
palato, affinamento in botti di rovere. 
Anno 2003 Conte Tasca d’Almerita 
 
 

Deliella  (nero d’avola in 
purezza)…………………………………………………...... 
Vino di spiccata personalità, robusto, colore rosso rubino, 
affinamento in barriques.  
Anno 2001 Feudo dei Principi di Butera  
 
 

Desiderio (nero d’avola, affinamento in  acciaio per otto 
mesi)..... 
Colore rosso rubino con riflessi violacei, bouquet eterio, caldo, 
tannico, ampio con sentori fruttati. 
Anno 2005 Casa Vinicola Sicania  
 
Diana (nero d’avola 80% cabernet sauvignon 20%) 
Colore rosso rubino profumo intenso, equilibrato e fine, si 
sviluppa su note principalmente fruttate, sapore caldo, morbido e 
persistente, fresco e leggermente fruttato. 
Anno 2001 e 2002 Cantine Hopps 
 
Don Antonio (100% nero d’ 
avola)……………………………………………………... 
Colore rubino, profumi concentrati ed eleganti, in bocca è 
vellutato. Gusto molto concentrato , è un nero d’avola possente. 
Anno 2005 Az. Morgante  
 
Don Già (nero d’avola e nerello 
mascalese)…………………………………….… 
Colore rosso rubino, profumo fine con delicati sentori floreali. 
Sapore fresco, morbido ben equilibrato. 
Anno 2006 Az. Agricola Antichi Vinai 
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Duca Enrico (uve nerello d’avola ) colore rosso rubino, 
sapore possente rotondo di forte struttura e personalità con 
leggera sensazione di legno ben fuse nell’insieme. Profumo 
complesso di frutti maturi iris e spezie. 
Anno 2002 - 2003 Az. Agr. Duca di Salaparuta 
 
Eloro Barone Sergio (nero d’avola 100%) 
…………………………………… 
Colore rosso rubino con riflessi violacei, gusto pulito, aromatico 
ed elegante. Anno 2004 Az. Agricola Barone Sergio 
 

Etna Rosso Koinè DOC ( nerello mascalese 85% nerello 
cappuccio 15%) ………..………..………..……..………..………..………..………..……………….. 
Affinamento in legno e serbatoio di acciaio per 12 mesi, colore 
rosso rubino, limpido con riflessi violacei, profumo intenso, 
sapore fresco poco tannico, sapido, tendente al minerale. 
Anno 2004 Az. Agricola Antichi Vinai 
 
 

Etna Rosso DOC (nerello mascalese , nerello cappuccio) 
………… 
Anno 2004 Az. Agricola La Capirossa  
Anno 2005 Az. Agricola Murgo  
 
Faro (nerello mascalese 50%, nocera e cappuccio 35%, jacchè , 
acitana, tignolino 15%) …………………………………………………………………………….. 
 
Vino di carattere, completo nella struttura e inconfondibile nella 
personalità. Colore rosso rubino intenso tendente al granato, 
profumo persistente, sapore vellutato, armonico. Si fa apprezzare 
per la morbidezza, ma anche per la struttura piena e ricca di 
estratto. Anno 2005 Az. Agricola Mimmo Paone 
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Fatagione (90% nerello mascalese 10% nero 
d’avola)……….……….… 
Anno 2000 Az. Agricola Cottanera 
 
Feudo Montoni Selezione Speciale Vrucara  (nero 
d’avola 100%)  
Anno 2003 Feudo Montoni 
 
Feudo Montoni Classico (nero d’avola 
100%)……..…………....……. 
Anno 2003 Feudo Montoni 
 
Fiammato (nero d’avola 
100%)…………………………………………………………….. 
Colore rubino brillante con riflessi violacei profumo fruttato, 
persistente di ciliegia e frutti rossi con sfumature floreali. Sapore 
fresco, vivace, morbido. Anno 2007 Az. Vinicole Miceli 
 
Follia (syrah, cabernet sauvignon, merlot, nero d’avola) … 
Colore rosso intenso, bouquet complesso, persistente. 
Affinamento in acciaio e botti di rovere. 
Anno 2003 Casa Vinicola Sicania 
 
 

Gorgo Tondo (cabernet e nero d’avola) 
…………………………………………… 
Anno 2002 Azienda Pellegrino 
 

Grammonte (100% merlot)…………………………………………………………………. 
Anno 2000 e 2003 Az Agricola Cottanera 
 

Harmonium (nero d’avola 100%) ……………………………………………………. 
Affinamento in barriques, colore rubino ampio e fruttato con 
sentori di frutta rossa . In bocca è molto concentrato, ricco di 
polpa, caldo, dai tannini vigorosi e carezzevoli, un capolavoro di 
equilibrio ed armonia.   
Anno 2005 Az. Firriato 
 
 

Herea (frappato 100%) Affinamento 6 mesi in acciaio e 3 mesi in 
bottiglia. Colore rosso ciliegia chiuso, profumo fresco, sapore 
secco.  
Bottiglia da cl 750  …………………………………..………….…………………………………….. 
Bottiglia da cl 375  …………………………………..………….…………………………………….. 
Anno 2006 Cantine Avide 
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Hugonis (cabernet sauvignon e nero d’avola) 
………..………..……………. 
Vino che dona immediata percezione della terra da cui trae 
origine. Potenza che l’invecchiamento in piccoli legni ha 
trasformato in un’eleganza che si esalta in profumi varietali, 
arricchiti di nuove ed intriganti sensazioni, e nella finezza del 
gusto.  
Anno 2000  e 2003 Tenuta Rapitalà 
 
I l  Canto (nero d’avola) 
………..………..………..………..………..……………..…………… 
Anno 2004 Fondo Antico 
 
Incantari (40% cabernet sauvignon, 60% 
merlot)………………………..… 
Vino dal colore rosso rubino con unghia violacea. Sfumature 
fruttate di ribes nero, cassis, caffè tostato. Vino affinato in 
barriques per 13 mesi.  
 
Anno 2001 Az. John Hopps 
 

L ‘Ardenza 
…………………………….……………………………………….……………………….. 
Vino di colore intenso di elevate concentrazioni e complessività 
aromatiche, è stato elevato per 18 mesi in barriques e messo in 
bottiglia senza filtrazioni.  
Anno 2002 Az. Agricola Cottanera 
 
 

L’Insolente (60% uve merlot, 40% cabernet 
sauvignon)……………... 
Rosso molto cupo ed intenso, con riflessi porpora, elegante, 
fruttato con sentori di spezie .  
Anno 2000 Az. Agricola Fatascià 
 
La Segreta (60% nero d’avola, 20% merlot, 20% 
syrah)………………. 
Colore rosso rubino con riflessi violacei, colore fragrante e 
concentrato, al palato mantiene le sensazioni espresse al naso 
con una nota fine di sottobosco prolungato da tannini.  
Anno 2006 Az. Planeta Menfi  
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Lamuri (nero d’avola 100%) 
………..………..………..………..………..………………… 
Colore rosso rubino intenso, affinamento in barili di rovere. Gusto 
di more, ciliegie e confettura d’arancio, ricco, intenso, retrogusto 
tannino, dolce e morbido  
Anno 2005 Conte Tasca D’Almerita 
 

Lavico ( nerello mascalese 90%, merlot 10%) ………..………..………..……. 
Colore rosso rubino e profumo fragrante, di buona struttura e dal 
tannico austero. 
Anno 2003 Az. Agricola Duca di Salaparuta 
 

Le Mandrie (50% nero d’avola 50 % cabernet sauvignon) 
…………… 
Colore rosso rubino, sapore morbido, armonico . Gusto di frutti di 
bosco.   
Anno 2002 Az. Agricola Barone Sergio 
 

Litra (cabernet e sauvignon) ………..………..………..………..……………………..….. 
Colore rosso sangue intenso. Sosta di 18 mesi in barriques di 
quercia francese da spacco. Vino da grandi piatti. 
 
Anno 2000 Az. Abbazia Santa Anastasia 
 
 

Magnifico (cabernet sauvignon, Petit Verdot, syrah) 
………………….. 
Vino deciso ed elegante caratterizzato da un intenso profumo di 
ciliegia, possiede una struttura complessa ed armonica al tempo 
stesso. L ‘affinamento in barriques gli conferisce eleganza e 
armonia.   
Anno 2002 Cantine Calatrasi 
 

Maria Costanza (nero d’avola) 
…………………………………………………………. 
Colore rosso rubino con riflessi scuri, profumo molto intenso con 
gradevoli sfumature, sapore pieno, asciutto di buon corpo, fondo 
armonico e buona struttura. 
Anno 2001  Az. Agricola G. Milazzo Terre della Baronia 
 

Megara ( uve frappato e syrah)……………………………………………………..……. 
E’ un rosso suadente e morbido, fruttato, profumato di rose e 
viola.  
Anno 2005 Az. Agricola Duca di Salaparuta 
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Merlot (merlot 95% e petit verdon 5%)………………….………………………….… 
E’ un vino più elegante che potente, con tannini dolci e profumi di 
frutta rossa fresca.  
Anno 2003 e 2004 Az. Planeta Menfi 
 
Merlot I .G.T Sicilia (merlot 
100%)………………………………………………….….. 
Anno 2005 Cantine Cusumano  
 
Mille e Una Notte (uve nero d’avola e piccole percentuali di 
altri vitigni) Colore rosso rubino, tonalità intense, profumo intenso 
e complesso con evidenti note di marasca e liquirizia, armonico, 
sapore possente e persistente al palato, morbido, gradazione 13%, 
vol., affinato in botti di rovere.   
Anno 2003 – 2004 - 2005  Tenuta Donnafugata 

 
Montenero ( uva nero d’avola, cabernet sauvignon e 
merlot)……… 
Vino di grande carattere e personalità unitamente a morbidezza 
ed eleganza. Colore rubino gusto morbido. 
Anno 2000 Az. Abbazia S. Anastasia 
 
Nero d’Avola Birgi 
………..………..………..………..………..………..…..……………… 
Colore rubino intenso, profumo elegante e complesso, sapore 
persistente.  
Anno 2004  Cantine Birgi 
 
Nero d’Avola (nero d’avola 100%) 
………………….………………………………... 
Vitigno tipico siciliano, colore rosso rubino, intenso, brillante, 
profumo intenso di frutti di bosco e speziato, sapore secco, 
morbido, vellutato ed equilibrato e mediamente strutturato, 
vellutato nel tannino e di piacevole persistenza.  
Anno 2006 Az. Agricola Morgante 
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Nero d’Avola (nero d’avola 
100%)………………………………………………………. 
Anno 2007 Az. Agr. Cusumano 
 
Nero d’Avola (nero d’avola 
100%)………………………………………………………. 
Anno 2005 Az. Agr. Feudo Arancio 
 
Nero d’Avola DOC  Erice (nero d’avola 
100%)…………………………… 
Colore rosso  rubino intenso, profumo caratteristico, sapore fino 
, vellutato e persistente. 
Anno 2005 Az. Agr. Fazio 
 

Nero di Serramarocco (nero d’avola 100%) ………..………..……… 
Anno 2003 Tenuta Serramarrocco 
 
 

Nero d’Avola Terre di Ginestra (nero d’avola 
100%)…………….. 
Colore rosso intenso con riflessi violaci, questo vino emana dolci 
profumi di frutta matura . Al palato è intenso e ricco di sentori di 
ciliegia. L’affinamento in barrique completa la struttura. 
Anno 2004 Cantine Calatrasi 
   

Nivuro (nero d’avola e cabernet sauvignon) Vino di colore 
rosso intenso, profumi di frutta matura e spezie, potente al palato 
ma ben bilanciato e persistente. 
Anno 2001 Az. Agr. Feudo di Santa Tresa 
 

Nira’  (nero d’avola) …………………………………………………………………………….……. 
Affinamento in barriques, colore rosso rubino, ricco di struttura, 
armonico, tannini dolci. 
Anno 2004 Az. Agricola Terreliade 
 
 

Noà (nero d’avola 40% merlot 30% cabernet sauvignon 
30%)………. 
Vino di grande carattere affinamento per sei mesi in botti di rovere 
francese . Anno 2005 Cantine Cusumano 
 
 

Nume (cabernet 100%)………………………………………………………… 
Affinamento in barriques per 16 mesi e messo in bottiglia senza 
filtrazione . Anno 2001 Az. Agricola Cottanera 
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Nuhar (nero d’avola 70% – pinot nero 30%)………….…………………………… 
Colore rosso rubino lucido, apre al naso con forti profumi di 
frutta secca e sciroppata. Al gusto è caldo, pieno ed armonico 
nell’acidità elegante e nei tannini, ben armonizzati dal medio 
passaggio in barriques, a lungo persistenti. 
Anno 2005 Tenuta Rapitalà 
 
Passione (nero d’avola affinamento in 
barriques)…………………………. 
Colore rosso rubino con riflessi granato, bouquet intenso e 
complesso, di frutta secca. 
Anno 2004 Casa Vinicola Sicania 
 

Passo delle Mule (nero d’avola in 
purezza)……………………………………. 
Colore rosso rubino, intenso e profondo, ha un profumo 
avvolgente, fruttato di morosca e lampone, complesso di spezie e 
vaniglia gradevolmente equilibrato, il sapore si presenta ricco, 
ampio e vellutato, di grande struttura e persistenza aromatica, con 
tipico tannino austero ma garbato. 
Anno 2005 Az. Agricola Duca di Salaparuta 
 

Passomaggio (nero d’avola e merlot) 
……………………………………..……… 
Vino di uva di varietà siciliana nero d’avola ed una modesta 
quantità di merlot . Ha una media maturazione in legno per 
arrotondare i suoi nobili tannini. Vino ricco , equilibrato. 
Anno 2004 Az. Enoagricola Abbazia  S. Anastasia 
 

Piano Maltese Tenuta Rapitala’  (nero d’avola 100%) 
Gusto intenso, armonico, colore rosso passionale, sentori di 
frutta matura.  
Bottiglia da cl 750  …………………………………..………….…………………………………….. 
Bottiglia da cl 375  …………………………………..………….…………………………………….. 
Anno 2005 Tenuta Rapitala’ 
 

Quater (nero d’avola, perricone, frappato, nerello cappuccio)…… 
Colore  rubino  profondo ,  eleganti  note di spezie nere, mirtilli e 
cioccolato. Emozionante  riscontro  gustativo  con  combinazione  
di  suadenti tannini, forte personalità e calore mediterraneo.  
 
Anno 2005 Cantine Firriato 
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Regaleali (nero d’avola) Ha un colore rubino cupo e un 
profumo persistente con delicato sentore di mandorla, secco. 
Retrogusto amarognolo con eccellente  persistenza aromatica.  
Bottiglia da cl 750  …………………………………..………….……………………..…………….. 
Bottiglia da cl 375  …………………………………..………….…………………………………….. 
Anno 2005  Conte Tasca D’Almerita 
 
Ribeca (nero d’avola 60% perricone 
40%)…………………………..….………… 
Colore rubino profondo ed intenso. In bocca è avvincente, ricco di 
colore, carezzevole nei tannini, di rara piacevolezza. 
Anno 2004 Casa Vinicola Firriato 
 
Riesi (nero d’avola 80%, syrah 20%) ………..………..………..………..……..…… 
Rosso rubino intenso e vivo, complesso e leggero, ricco di spezie, 
mora e prugna, amarasca e caffè, di buona struttura. 
Anno 2005 Az. Agricola Principi di Butera 
 
Rosso del Conte (nero d’avola e perricone) 
………………………………… 
Ha un colore rubino cupo, profumi ampi, legno speziato. 
Nonostante la tannicità potente il vino è morbidamente vellutato. 
Gradazione 14,5% volume.  
Anno 2003 Conte Tasca D’Almerita 

 
Rosso delle Rose (nero d’avola, syrah) 
…………………………………………. 
Colore rosso rubino, profumo di spezie, gusto morbido, caldo, con 
tannini vellutati. 
Anno 2005 Masseria del Feudo Grottarossa 

 
Rosso della Casa Filippino (nero d’avola e sangiovese) 
Bottiglia da cl 750  …………………………………..………….……………………..…………….. 
Bottiglia da cl 375  …………………………………..………….…………………………………….. 
Anno 2006 Cantine Pietralunga 

 
Rovittello (nerello mascalese) 
…………………………………….……………………… 
Colore rosso rubino con riflessi rosso granato, odore etereo, 
intenso. Sapore elegante, armonico, giustamente tannico. 
Anno 2004 Cantine Benanti 
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Saganà (nero d’avola in purezza) 
…………………………………………………..….… 
Vino dai mille profumi, carattere forte affinamento per 15 giorni in 
botti di rovere.  
Anno 2001, 2002, 2003 Cantine Cusumano 

 
Sherazade (uve nero d’avola e syrah) 
……………………………………………… 
Colore rosso rubino con riflessi violacei, sentori di frutti di bosco 
e liquirizia, delicate sfumature speziate. 
Anno 2006 Cantine Donnafugata 

 
Salina …………………………………………………………………………………………………..…..… 
Anno 2005 Az. Agricola Virgola 
Anno 2005 Az. Agricola Caravaglio 
 
Sanrocco (cabernet souvignon in 
purezza)…………………………..………… 
Colore denso rubino, vino elegante di buona struttura. 
Affinamento in barriques.  
Anno 2000 Feudo dei Principi di Butera 
 
 

Sant’Agostino (nero d’avola e syrah)……………………………………………. 
Colore rubino, bellissima nota di frutta rossa matura, tannini ampi 
ed avvolgenti legati alle uve di origine. In bocca i suoi tannini 
legnati lo dotano di una lunga e calda persistenza. 
Anno 2005 Az. Firriato 
 
 
Santa Cecilia (uve nero d’avola 85% shiraz 15%) ……………………….. 
Vino di grande carattere e personalità con un equilibrio di 
profumi di ginepro e frutta rossa. 
Anno 2003 Cantina Planeta 
 
 

Sedara Donnafugata ( uve nero d’avola) Colore rosso 
rubino. Profumo persistente caratteristico con sentori di erbaceo. 
Sapore secco leggermente tannico, aromatico e vellutato.  
Bottiglia da cl 750  …………………………………..………….……………………..……………… 
Bottiglia da cl 375  …………………………………..………….……………………………………… 
Anno 2005 Tenuta Donnafugata 
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Seduzione (cabernet sauvignon, merlot, affinamento in acciaio 
inox e botti di 
rovere)......................................................................................... 
Colore rosso intenso, bouquet deciso, persistente con note 
floreali.  
Anno 2003 Casa Vinicola Sicania 
 

Serra della Contessa (nerello mascalese) 
…………………………………… 
Colore rosso rubino carico, odore: etereo, intenso, con sfumature 
di more selvatiche. Sapore: secco, armonico. 
Anno 2004 Cantine Benanti 
 

Sole di Sesta (100% 
syrah)………………………………………………………………….… 
Anno 2000 Az. Agricola Cottanera 
 

Solinero (syrah 100%) 
………………………………………………..…………………….…… 
Colore rubino intenso, gusto potente, tannini dolci e eleganti. 
Anno 2002 Azienda Rapitalà 
 

Solese (cabernet sauvignon e syrah) 
………………………………………….………. 
Colore rosso porpora intenso, ricco di aromi fruttati di gusto 
corposo e elegante. L’affinamento in barrique per 10 mesi aumenta 
la struttura e la complessività ed assicura una maggiore 
persistenza di profumi e sapori.  
Anno 2004 Cantine Calatrasi 
 
Scyrì (nero d’avola) ……………………………………………….………………………….…… 
Vino di spiccata personalità, robusto, colore rosso rubino. 
Affinamento da 24 a 36 mesi.   
Anno 2004 Cantine Cos 
 
 
 

 
Sciaranera (nero d’avola 100%) 
…………………………………………………….….. 
Colore rosso rubino intenso, vivace e con lieve sfumature 
violacee, profumo intenso, sapore pieno piacevolmente fruttato, 
equilibrato e amaliante persistenza.  
Anno 2007 Casa Vinicola Duca di Salaparuta 
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Syrah (syrah 
100%)………………………………………………………………….……………….. 
Anno 2004 e 2007 Az. Agricola Cusumano 
 
Syrah ( syrah 100%) …………………………………………………………………………..……. 
Colore rosso rubino intenso con riflessi violacei, odore intenso e 
persistente con sentori di frutta rossa di bosco, sensazioni di 
profumi più evoluti della cioccolata e del cuoio, al palato si 
esprime  con un corpo deciso e pieno, morbido.  
Anno 1999 Az. Agricola Planeta 
 

Sigillo (uve nerello d’avola 100%) 
……………………………………………………..… 
Colore rosso rubino, profumo persistente con sentori erbacei , 
sapore secco, leggermente tannico.  
Anno 1999 Az. Avide 
 

Tancredi (uve nerello d’avola  e cabernet sauvignon) 
…………………… 
Colore rosso rubino con riflessi granato, profumo ampio , 
caratteristico dell’uvaggio ben aromatizzato dell’affinamento in 
legno. Sapore caldo e vellutato con struttura tanninica equilibrato.  
Anno 2004 Tenuta  Donnafugata 
 
 

Terre di Ginestra (nero d’avola) 
……………………………………………………….. 
Colore rosso intenso con riflessi violacei, emana profumi di frutta 
matura a bacca rossa. Al palato è intenso e ricco di sentori di 
ciliegia. 
Anno 2007 Cantine Calatrasi 
 
Timpaia (cabernet sauvignon) ………………………………………………………..…… 
Colore rubino intenso, profumo elegante con note speziate, 
sapore di grande corpo persistente. 
 
Anno 2002 Az. Feudi di San Giuliano 
 

Triskelè (nero d’avola) 
………..………..………..………..………..………..………………… 
Dal colore rosso rubino intenso, si presenta di grande eleganza, 
pieno, rotondo, elegantemente fuso con sentori del legno e con 
profumo intenso, persistente e ricco di frutto. 
Anno 2000 Casa Vinicola Duca di Salaparuta 
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Utti  Majuri  (nero d’avola, syrah) 
…………………………………………………….… 
Affinamento in barriques per 10 mesi, colore rosso rubino, grande 
struttura.  
Anno 2004 Az. Agricola Terreliade 
 

Verdò (100% petit verdot) …………………………………………………………………….. 
Colore rosso rubino, vino tendente al violaceo, al naso ricorda il 
selvatico e ricchi frutti maturi, sapore pieno e rotondo. 
Anno 2007 Cantine Barone Sergio 
 


